
21 €/ad. 
15 €/enf.

Nous vous fournissons
- Un espace dédié avec frigo
- Le charbon de bois et les grilles
- L’allumage du feu
- La vaisselle
- Les différents plats de présentation
- La prise en charge de la vaisselle sale

Horaires
du 1er avril au 31 octobre 
- de 10h à 22h à l’espace chapiteau.
-Dans les hébergements sans limite de temps.

Le barbecue comprend**
Une brochette de boeuf 150 gr, une saucisse et un pilon de 
poulet accompagnés d’une salade verte, de tomates, de choux 
blanc, de salade de carottes râpées, de pomme de terre en 
«robe des champs», de 3 sauces et de vinaigrette, et d’une 
salade de pâtes froides.

* Pour les enfants, une saucisse et un pilon de poulet.
** Possibilités de modifier le contenu du barbecue sur devis (choix des 
viandes, des accompagnements, propositions pour les végétariens).

Nos formules boissons
Forfait Allard : 14,50€ / personne
1/2 litre de soft + 1/2 bouteille de vin
(rouge, blanc ou rosé)
Forfait Walleran : 16€ / personne
forfait Allard + 1 café
ou commande direct à la taverne
ou apporter vos propres boissons 
(dans ce cas, pensez aux verres.)
Option apéritif maison
4,50€ par personne
une coupe de mousseux ou un jus de fruit.

Découvrez aussi : 
Le Gin Tonic1521 et l’Apé’Logne


